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Basisvorming 

 
Godsdienst     2  2 
Aardrijkskunde    1  1 
Geschiedenis    1  1 
Informatica         1  1 
Lichamelijke opvoeding   2  2  
Nederlands                  4  4  
Wiskunde                    3  3  
 

Fundamenteel gedeelte 

 
Chemie     1  1 
Engels     2  2 
Frans      3  3 
Fysica      1  1 
Praktijk Hotel               8  8 
      Keuken           4   
      Restaurant      4   
Hotel(hygiëne en veiligh.)   1  1 
Hotel/Keuken- restaurant-   2  2  
 en hoteltechnologie 
 

Complementair gedeelte 

 
Frans                 1  0 
Nederlands                 1  0  
Muzikale opvoeding   1  1 
Plastische opvoeding    1  1     
Duits                            0  2 
 
 
          
Totaal 36 36 
 

 
 

 

Hotel 
 

 
3de – 4de  jaar tso 
 
 
WAT? 
De studierichting ‘Hotel’ bereidt de leerlingen voor ener-
zijds op de uitoefening van het beroep van medewerker 
in een keuken, restaurant en hotel; anderzijds op 
vervolgstudies. De leerlingen verwerven kennis en vaar- 
digheden met het oog op de juiste bereiding, bewaring 
en bediening van gerechten en dranken . Tevens focust 
de opleiding ook op basisvaardigheden voor mondelinge 
en schriftelijke communicatie in het Nederlands en twee 
vreemde talen. De opleiding is een harmonieuze 
combinatie van theorie en praktijk. De theoretische vor-
ming wordt concreet geoefend in de didactische restau-
rants en keukens van de school. 
 
WAAROP MOET JE LETTEN? 
Iedereen die een eerste graad van de A-stroom heeft 
beëindigd met een attest dat toelaat tot een tweede 
graad TSO, kan instappen in de tweede graad van 
‘Hotel’. Wie vooraf de basisoptie ‘Voeding-Hotel’ heeft 
gevolgd heeft een voetje voor= maar elke gemotiveerde 
jongere kan instappen. 
 
VOOR WIE? 
Elke leerling die graag kookt en graag mensen wil 
verwennen door zijn/haar fijne kookkunst en door 
zijn/haar charmante manier van bedienen. Belangrijk is 
dat de leerling contactvaardig is, zin heeft voor organisa-
tie en aandacht heeft voor gastvrije ontvangst in meerde-
re talen. 
 
TOEKOMST  
Wie slaagt behaalt het getuigschrift van de tweed graad 
en voldoet aan het beroepsprofiel van zaal- en keuken-
medewerker. 
Logischer is echter dat de leerling doorstudeert naar een 
derde graad ‘Hotel (tso)’ of ‘Restaurant en keuken (bso)’ 
of ‘Grootkeuken (bso)’.  

    
 

 
 


