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Basisvorming 

 
Godsdienst     2  2 
Lichamelijke opvoeding   2  2  
Maatschappelijke vorming   2  2  
Nederlands                  2  2  
Wiskunde                    2  2  
 

Fundamenteel gedeelte 

 
Frans      2  2 
Hotel 
      Toeg. informatica   1  1 
      Technologie               3            3 
Praktijk Hotel               16  16  
      Keuken           8   
      Restaurant      8   
 
 

Complementair gedeelte 

 
Engels     2  2 
Nederlands                 1  1  
Praktijk Hotel (bakkerij)     1  0      
Praktijk Hotel (slagerij)   0  1 
  
 
          
Totaal 36 36 
 

 
 

 

Restaurant en Keuken 
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WAT? 
Wie kiest voor de richting ‘Restaurant en Keuken’ in de 
tweede graad, bereidt zich voor om zaal- en 
keukenmedewerker te worden in een restaurant of een 
cateringbedrijf. De meerderheid van de leerlingen 
stroomt echter door naar een derde graad ‘Restaurant en 
Keuken’ of ‘Grootkeuken’. De leerlingen zijn in staat om 
onder leiding te helpen bij de voorbereidende en 
uitvoerende werkzaamheden in het restaurant, de 
keuken of de grootkeuken. Zij hebben praktische 
basiskennis en -vaardigheden voor de restaurant- en 
keukensector en voor de communicatie in een restaurant 
verworven. Zij kunnen werkzaamheden uitvoeren 
volgens de regels van hygiëne en veiligheid. 
 
WAAROP MOET JE LETTEN? 
Iedereen die een eerste graad secundair onderwijs met 
vrucht heeft beëindigd, kan instappen in de tweede 
graad van ‘Restaurant en Keuken’.  
 
VOOR WIE? 
Leerlingen die graag koken en graag mensen willen 
verwennen door zijn/haar kookkunst en zijn/haar 
charmante manier van bedienen. 
Wie vooraf in het beroepsvoorbereidend leerjaar 
‘Hotel/bakkerij/slagerij’ volgde of de basisoptie ‘Hotel-
voeding’ heeft uiteraard een voetje voor. Maar elke 
gemotiveerde jongere kan instappen, wat de 
vooropleiding ook is. 
 
TOEKOMST  
 

• Wie slaagt voor de tweede graad ‘Restaurant en 
Keuken’ behaalt het getuigschrift van de tweede 
graad en voldoet aan het beroepsprofiel van 
zaal- en keukenmedewerker. 

• Logisch is echter dat de leerling doorstroomt 
naar de derde graad ‘Restaurant en Keuken’ of 
‘Grootkeuken’. 

   

 
 


